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WIINBAR BUBBLES & WINMES

De vereniging Viiernden van Theo wil de volgende verklaring afleggen: De
gebaurtenissen van de afgelopen dagen hebben ons geschokt en venvuld van
diep afgrijzen, Athoswel de vereniging hoegenaamd een sigpend bestaan leldde
dat de laatste jaren menigmaal het preditaat zieltogend kreeg opgeplakt last
onverlst dat Theo hetgeen ham nu is asngedaan niet verdient. We befreursn het
ten reerste dat orze favoriste hoofdredacteur gedwongsn dodr deze
omstandighaden niet in staat (s BlaBlablog op een fatsoenlijke wijze met een
van hem bekende frequentie te actualiseran en hopen dat hil spoedia 2iin
onderduikadres in alle vellighald zal kunnan verfaten, D& versniging zal alles
daen dat Jn haar macht ligh om esn ongestoorde niaUwswoarziening te
garanderan. 2o fal vandaag op BlaBlaBlog hat verslag verschijinen van dz
ledenvergadering In wijn- en champsgnebar Bubbiles &

Amstardam. fo Zou Theo het gewild hebben!

MNamens de vereniging Vrenden van Theo,

Jan Winters (voorzitter), Anonymouse (penningmesster), Ronald (secretaris),
Hoe Lang (aspirant-1id)

Sfeer: Je zult begrijpen dat de sfeer niet al te best was vanavond, Het was een
sfeer van ongeloof en angst. Aan Bubbles & Wines lag dat niet, De lange,
smalle, sfeervol verlichte ruimte zorgt ervoor dat je je snel op je gemak voslt
Het personesl 15 vriendalijk en heefl verstand van wijin, Ze begrijpen er hael
goad dat niet ledereen sen wilnkenner is die op zosk s naar nieuws
smaaksensaties en dus worden ook de allernansvrienden gekoesterd. Naast da
dranken worden er hapjes geserveerd. Wa wijken daarom vandaag van het
strenge format van Theo af... Maar dat zou Theo ook zo gewild hebben hoort
Bubbles & Wines: Wea starten met de Drussian Prosecco di Valdobbiadene 'Extra
Cry' Biogolino (5,20 &4=). Een frisse Italiganse bubbel die precies dat is en niet
meer, Vervolgens maken we achtereenvolgens kennis met de Laffite Schoffit
Chasselas "Wielles Vignes' uit de Elzas (5,20 4,=), De Beringer FumA@ Blanc wit
de W5 (6,20 & =), De Lagerder Pinct Grigio Benafizium Porter Alta Ridge it
Italid« (6,80 & =) en de Cape Mentelle Sauvignon Semilion ult Australias (6,80
A7) De amerikaan bekoort ons het meest (verrassend genoeg). We schakelen
daama aver op rood: Chateay Haut Chalgnesau 'Prastige’ Lalands de Pomerol
{8,508 =), Schistes Les Terrasses Cotes du Rousllion Yillages Tautavel (6,80
A,), CaMarcanda &ngelo Gaja Promis Toscany (2,00 &,-) en de Schug Carmeros
uit de VS (9,00 &) De Schug onderscheidt zich met een heerlijk lange afdronk:,
de Gaja biedt pit en smaak. We sluiten de avond af met de Quinta de la Rosa
Single Quinta Vintage, Pinhao, een lekkere rode port uit Portugal (8,50 4,=)
Bites: Gedurende de avond laten we zo'n beetie de hele kaart aarruldoen,
Goumet olijver 'La Bella Cerignola’ (4,50 & =), Heerlijk viezige, Dreft-groens
olijvan. Bruschetta's met tonijnord “me gegarnesrd met een appelkappert]e
(5,00 &) erg lekker en Bruschetta's met gorgonzala-halzenootord " me
gegarnaerd met stukjes gedroogde vijg en hazelnoot (5,00 & -3 smullen. We
varvolgen met Blinl's die geserveerd worden met een huisgemaakte moussa van
agerookbe zalm gegarmeesrd met krasltjes zalmkaviaar (6,50 & =) en de Rilette de
Canard uit de oven geserveerd met brood (7,50 &,-). Meer, meer, maerl Ter
afeluiting bestellen we seen plateau met verschillends kazen waaronder Stilton,
heerlijke (zeg maar overbeesrlijke) Gorgonzola, Parmagiano en vier jaar oude
bosrenstolwijker die wreed lekker is (12,50 &)

Oordeel: Een leuke adras dat zich echt onderscheidt van de massa, De wijnen
staan centraal en het efan is goed. Je kunt er terecht om even lekker gen
glaasje te drinken of zoals wij een hele avond te tafelen. We komen hier zeker
nog eens terug: 8,0
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